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Am 1. August 2007 trat eine neue Ausbildungsverordnung fiir Brauer und Malzer in Kraft. Hierbei wurde die Lehre
an die Erfordernisse eines modernen Braubetriebes angepasst. Als neue zusdtzliche Schwerpunkte in der Ausbil-
dung wurden beispielsweise die Steuer- und Messtechnik sowie eine vertiefende Kenntnisvermittlung im Bereich
der Schankanlagen aufgenommen.

Zur Unterstiitzung bei der Umsetzung der Verordnung in die Praxis hatten verschiedene Institutionen gemeinsam
eine Handlungshilfe veroffentlicht, um den Berufsschulen und Ausbildern vor Ort eine Anleitung zu geben. Dain
dieser Broschiire angesichts des begrenzten Seitenumfangs die vielen Lehrinhalte nur beispielhaft angefiihrt
werden konnen, hat sich der Arbeitskreis Getrankeschankanlagen im DBB dazu entschlossen, eine vertiefende
Lehrhilfe als Erganzung zu erarbeiten, welche die geforderten Ausbildungsinhalte auf dem Gebiet des Bieraus-
schanks ausfiihrlich erlautert.

Das Dokument ist so gegliedert, wie die Lerninhalte in der Umsetzungshilfe und der Verordnung es vorsehen.
Gedacht ist die Lehrhilfe zuerst fiir die Ausbilder in den Betrieben, die einen kompakten Uberblick iiber den
gesamten Lernbereich erhalten wollen, um die fiir die Priifung notwendigen Themen ausreichend vermitteln zu
konnen.

In der hier erstellten zweiten Auflage flieRen neben den rechtlichen Regelungen auch umfangreiche Praxiserfah-
rungen im Bereich von Planung, Umgang und Wartung von Schankanlagen ein. Ebenso wird der sachgerechte und
moglichst gefahrlose Umgang mit Kohlendioxid beleuchtet.

Fiir eine vertiefte Kenntnisaneignung empfehlen wir den ,Leitfaden Getrankeschankanlagen®, der fiir Auszubilden-

de zu einem stark reduzierten Preis beim Deutschen Brauer-Bund e.V. auf Anfrage erhdltlich ist oder in einigen
Fallen auch liber die jeweilige Berufsschule bestellt werden kann.

Berlin, 22.12.2017
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1.1 HYGIENISCHE ANFORDERUNGEN AN GETRANKELAGER

Folgende bauliche Voraussetzungen und organisatorische Mal3nahmen sorgen fiir eine einwandfreie
Hygiene im Getrankelager (Anforderungen kdnnen je nach Art der Lagerung unterschiedlich sein):

* Boden und Wande wasserundurchldssig, bestandig gegen Reinigungsmittel und leicht zu reinigen.

* Zentraler Bodenablauf mit Geruchsverschluss.

e Zum Reinigen der Boden und Wande, aber auch der Zapfkopfe beim Fasswechsel, ist ein Trinkwasse-
ranschluss in erreichbarer Nahe notwendig und vorgeschrieben.

* Esdiirfen keine Lebensmittel gelagert werden, wenn maglich auch kein Leergut.

* Getrankereste, z. B. verursacht durch Anzapfen, sind sofort zu entfernen.

* Eine wochentliche Reinigung (und ggf. Desinfektion) des Lagerraums ist empfehlenswert.

* RegelmdRige Reinigung des Verdampfers um die gleichmaRige Verteilung von Schimmelsporen
durch den Liifter zu vermeiden.

» Steckdosen, die der Feuchte ausgesetzt sind, miissen die Schutzklasse IP 65 aufweisen.



1.2 ZUGANGLICHKEIT

Zugdnglichkeit bedeutet hier nicht nur den unproblematischen Eintritt in den Raum und die Regelung fiir
den Zutritt, sondern auch eine einfache Erreichbarkeit von Fassern und Gasflaschen zum Austausch.

Deshalb gibt es aus technischen und Arbeitsschutzgriinden einige Punkte zu beachten:
* Schon bei der Planung sollte ausreichend Platz fiir die reibungslose Anlieferung von Getranken bertick-
sichtigt werden. Dieses gilt insbesondere fiir die Fassanlieferung. Die GroRe des Getrankelagerraums

sollte ungefahr auf das 1,5 fache der maximalen Ausschankmenge pro Lieferintervall ausgelegt sein.

* Die Treppen zu den Lager-/Kiihlraumen miissen mit rutschfestem Material beschichtet sein, schad-
hafte Stellen sind sofort auszubessern.

* Niedrige Decken und Abstiege miissen an StoRkanten mit einem Warnanstrich bzw. -folie versehen sein.

* Die Warnsignale (z. B.COz2-Alarm) miissen immer vor dem Betreten der gefahrdeten Bereiche sichtbar
angebracht sein.

* Die Kithlraumtiir muss jederzeit von innen zu 6ffnen sein.

* Esmuss eine ausreichende Beleuchtung vorhanden sein (je nach Ausfiihrung 50 bis 100 Lux).
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1.3 TECHNISCHE EINRICHTUNGEN

Zapfkopf Bewegliche
‘ ‘ Hinderdruckgasleitung

Zwischendruckregler
/ /

Hinterdruckgasleitung

Abb.1: Bauteile fiir die Gasversorgung
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Begleitkiihler

Abb.2: Bauteile fiir die Bierversorgung

7™~ Zapfkopfhalter

Bewegliche Bierleitung

Zapfkopf



2. ANFORDERUNGEN AN AUFSTELLUNGS-
RAUME FR DRUCKGASFLASCHEN UND
DRUCKBEHALTER

Kohlendioxid (C02) und Stickstoff (N2) sind farb- und geruchlose Gase und fiihren bei hoheren
Konzentrationen in der Atemluft zum Erstickungstod.

Kommt es zu einer Leckage, wird das Kohlendioxid durch die vom Umluftverdampfer ausgehende
Luftbewegung relativ gleichmaRig verteilt. Es findet somit keine Ablagerung in Bodenndhe statt
(,Seenbildung®).

Die Gefahr durch das ausstromende COz ist nicht nurin den Lagerrdaumen, sondern selbstverstandlich
auch fiir alle Vorraume, in denen die CO2-Versorgung installiert ist, gegeben.

Das in der Gastronomie verwendete Druckgas fiir die Getrankeschankanlagen muss einem Reinheits-
grad von 99,9 % entsprechen.

Als handelsiibliche Transport- und Lagerbehalter werden 6 kg bzw. 10 kg Stahlflaschen eingesetzt.
In Objekten mit hohem CO2-Bedarf kann die Installation einer Tankversorgung sinnvoll sein.

2.1 BESCHAFFENHEIT, KENNZEICHNUNG UND TECHNISCHE LUFTUNG DER RAUMLICHKEITEN

2.1.1 Beschaffenheit

Druckgasflaschen miissen in Aufstellungsraumen auf einem ebenen und rutschfesten Boden stehen
konnen. Es miissen Einrichtungen gegen das mogliche Umkippen der Flaschen (wie z.B. Kette) instal-
liert sein.

2.1.2 Kennzeichnung

Der Raum fiir Druckgasflaschen und Druckbehalter muss als Gaslagerraum gekennzeichnet sein. Im
Zugangsbereich des Raumes, vorzugsweise auf der Tiir selbst, muss deutlich erkennbar und dauerhaft
durch das Warnzeichen ,W 001” und einem Zusatzzeichen auf eine mégliche Gefahr vor dem Betreten
des Raumes hingewiesen werden.



Warnhinweis fiir Druckqaslagerriume

Warnung vor Gasansammlungen

- Erstickungsgefahr -
Beim Betreten des Raumes Tiir offen lassen

Abb. 3: Vorgeschriebene Warnschilder

Zusatzlicher Warnhinweis fiir Kithlraume/Kiihlzellen beim mobilen Ausschank

SICHERHEITSHINWEIS

Erstickungsgefahr durch Kohlensiure

Kohlensiure (CO,) st ein farb- und geruchloses Gas und
fiihrt bei hiheren Kenzentrationen in der Atemluft zum Er-

stickungsted!

Taglich vor Arbeitsbeginn Kiihiraum laften!

Burch dichte Leitung und Anschhiisse kann das
gefihrliche Gas austreten!! Aus diesem Grund muss der
begehbare Kithlraum vor Betreten bei Arbeitsbeginn min-
destens 3 Minuten gelaftet werden!

Téglich und bei starkem Druckveriust CO,-
Leitungen auf Undichtigkeit Uberprufen

Eine regelmabige Kontrolle der Leitungen und Anschiiisse
ist dringend notwendig, cbanse wie bei schnellem und
starkem Druckabfall wihrand des Zapfens!

Vor der Kontrolle Kdhiraum gut [Uften!

e I

Dieser Hinweis kann als Ersatz fiir Gaswarnanlagen in mobilen Kiihlrdumen dienen.




2.1.3 Technische Liiftung

Falls durch eine Leckage im Gasversorgungssystem eine CO2-Konzentration in der Atemluft von {iber 3%
entstehen kann, miissen VorsorgemalRnahmen getroffen werden. Eine davon kann der Einbau einer Liif-
tung sein.

Folgende Anforderungen daran sind zu erfiillen:

* Mindestens zweifacher Luftwechsel pro Stunde bei standig laufender Liiftung.

* bei Einschalten lber Tiirkontaktzeitschalter oder geeignete Gaswarneinrichtung einen 10-fachen
Luftwechsel pro Stunde.

* Storungsanzeige durch rote Warnleuchte und Hupe.

Unter Umstdnden kann auch eine natiirliche Liiftung der Raume ausreichend sein.



2.2 GASWARNEINRICHTUNGEN

Alternativ zum Einbau einer Liiftung kann auch ein Gaswarngerdt installiert werden, falls die Gefahr-
dungsbeurteilung ein Risiko durch ausstromendes Kohlendioxid erkennt.

Anforderung an Gaswarngerate

Werden Gaswarngerate installiert, ist darauf zu achten, dass die Installation nur durch eine fachkun-
dige Person durchgefiihrt wird.

Bei der Installation von Gaswarngerdten sind inshbesondere folgende Anforderungen zu beachten:

* Der Ort fiir den Messsensor muss so gewahlt werden, dass ausreichend schnell eine gefdhrliche Kon-
zentration detektiert werden kann.

e Samtliche Teile eines Gaswarngerdtes miissen so installiert sein, dass eine Beschadigung, beispiels-
weise durch Fasswechsel oder Fliissigkeiten, vermieden wird.

* Der Alarm- und Stérungsmelder muss auRerhalb des gefahrdeten Bereichs angebracht sein.



2.3 RAUMLUFTKONZENTRATIONSBERECHNUNG

Druck und Temperaturabhdngigkeit in einer Kohlendioxid-Flasche

- 20°C=1Innendruck 19,7 bar, die Flasche beinhaltet ca. 30 % Fliissigkeit und 70 % Gas
+10°C=1Innendruck 45,1 bar, die Flasche beinhaltet ca. 80 % Fliissigkeit und 20 % Gas
+22°C=1Innendruck 62,7 bar, die Flasche ist zu 100 % mit Fliissigkeit gefiillt. Beim Ventiloffnen
verdampft fliissiges COz, die Flasche kiihlt ab. Hierbei entsteht Verdunstungskalte, die ein Vereisen
der Flasche zur Folge haben kann.

+31°C=Bei einem hier entstehenden Innendruck von 73,8 bar ist ein kritischer Punkt erreicht,

es kann das CO: fliissig und gasformig in die Armatur treten. Hohere Temperaturen sind bei ange-
schlossenen Flaschen zu vermeiden.

Gefahrliche Konzentrationen von Schankgasen in der Umgebungsluft

C02-Anteil Gefdhrdung und Auswirkung bei zunehmender CO2-Einwirkung
In der Atemluft
Ca.0,5-1Vol.-% Bei nur kurzzeitiger Einatmung generell noch keine besonderen Beein-

trachtigungen der Korperfunktionen

Ca.2-3Vol.-% Zunehmende Reizung des Atemzentrums mit Aktivierung der Atmung und
Erh6hung der Pulsfrequenz

Ca. 4 -7 Vol.-% Verstarkung der vorgenannten Beschwerden; zusatzlich Durchblutungs-
probleme im Gehirn, Aufkommen von Schwindelgefiihl, Brechreiz und
Ohrensausen

Ca. 8-10Vol.-% Verstarkung der vorgenannten Beschwerden bis zu Krampfen und Be-

wusstlosigkeit mit kurzfristig folgendem Tod.
Uber 10 Vol.- % Tod tritt kurzfristig ein.

Quelle: BGN



Konzentrationsberechnung von vollstindig austretendem Kohlendioxid:
Dichte C0-= 1,977 kg/m?

Eine Flasche mit 10 kg Inhalt enthdlt demnach: 10 kg / 1,977 kg/m?* = 5,058 m? Gas, fiir die Berech-
nung reicht es aus, wenn das Gasvolumen gerundet als Halfte des Gewichts betrachtet wird.

Beispielberechnung:
An einer Schankanlage mit einem Kiihlraum ist eine 10 kg COz Flasche (=5 m?) angeschlossen. Die
Grundflache des Kiihlraums betrdagt 2 x 3,5 m =7 m?. Bei einer Deckenh6he von 2 m ergibt sich ein

Volumen von 14 m3.

Aufstellungsort der Getrankebehdlter /Druckgasbehilter:

CO2 Grundflache: __ 7 m?
Angeschlossenes Hohe: 2 m
Volumen: __5_ m? Volumen: 14 0m
[1N2 /CO2- Gemisch Konzentrationsberechnung:
Angeschlossenes c (%)= 5 x 100
Volumen: m? 14

=_ 357 %
Resultat:
Handlungsbedarf
[J Nein
[] Nein, MaRnahme vorh.
Ja

Beim Austritt einer voll gefiillten CO2-Flasche ergibt sich eine Raumluftkonzentration von 35,7 %.
Bei dieser Konzentration tritt bei Einatmung sofort der Tod ein!

Gefahr durch Stickstoff

In Konzentrationen {iber 88 % fiihrt Stickstoff zum Ersticken.

Symptome: Verlust der Bewegungsfahigkeit und des Bewusstseins. Betroffene Personen bemerken
das Ersticken nicht. Das Gaswarngerat bei Stickstoffeinsatz ist mit einer Sauerstoffmangelsonde
auszustatten.



3. AUFSTELLUNG UND UMGANG MIT

DRUCKGASFLASCHEN

3.1 ORTLICHKEITEN

Druckgasflaschen diirfen an folgenden Orten nicht zur
Entleerung bereitgestellt oder angeschlossen werden:

e InTreppenrdumen, Haus- und Stockwerksfluren,
engen Hofen sowie Durchgangen und Durchfahrten,

* anTreppen von Freianlagen,

* an besonders gekennzeichneten Rettungswegen,

* in Arbeitsraumen (ausgenommen an Getranke-
schankanlagen)

Zur Entleerung an die Getrankeschankanlage
angeschlossene Druckgasflaschen miissen senkrecht
aufgestellt werden.

Der Aufstellungsort fiir Druckgasflaschen ist so zu
wahlen, dass keine gefdhrliche Erwarmung durch
Warmequellen, z. B. Heizkorper oder Kiihlaggregate,
auftreten kann.

Am Aufstellungsort diirfen keine brennbaren Stoffe
gelagert werden.

Aufstellungsraume fiir stationdre Druckbehélter:
Die Druck- und Volumenverhaltnisse in einer CO2-
Flasche sind nicht auf den CO2-Tank zu (ibertragen,

da der Tank entsprechend isoliert ist und das CO tief-
kalt eingefiillt wird. Der mdgliche Druckanstieg durch
Erwarmung wird durch die Entnahme des CO2-Gases
beim Zapfen reguliert.

Abb.4: Stationdre (02 Versorgung mit
Airseparator und Gasmischer



3.2 SCHUTZEINRICHTUNGEN

Sicherheit im Umgang mit COz Flaschen

Zum Verbrauch angeschlossene COz-Flaschen miissen immer senkrecht stehen und gegen Umfallen
gesichert werden. Eine Berstsicherung verhindert bei maximaler Druckiiberschreitung das Explodieren
des Gasbehaltnisses. Die Flaschen diirfen nie ohne Schutzkappe oder Sicherheitsbiigel transportiert
werden.

Der Druckminderer reduziert den Druck von ca. 60 bar in der Flasche auf den maximalen Betriebsdruck
von 3 bar. Wird dieser iiberschritten 6ffnet das Sicherheitsventil.

Die COz Flaschen/Tanks gelten als Druckbehdlter und miissen in den vorgeschriebenen Intervallen
von einer zugelassenen Uberwachungsstelle gepriift werden. Auf die Giiltigkeit des Priifsiegels ist bei
Anlieferung zu achten.

Die CO2 Entnahme aus der Flasche sollte 10 % pro Stunde vom Flascheninhalt nicht iiberschreiten,
sonst besteht infolge des zu groRen Warmeentzuges Vereisungsgefahr.

An Stellen, an denen Druckgasbehalter zum Entleeren angeschlossen sind, darf hochstens die gleiche
Anzahl von Reservedruckgasbehdltern bereit gestellt werden.
3.3 ANWEISUNG FUR DRUCKGASFLASCHEN

In unmittelbarer Nahe der Anschlussstelle fiir Druckgasflaschen muss folgende Hinweistafel
angebracht sein:

Anweisung fur Anschluss und Wechsel der
Druckgasflaschen in Getrdnkeschankanlagen
Achtung!
Druckgasflaschen immer senkrecht aufstellen, gegen Umfallen sichern und niemals ohne Druckminderer und
ohne Sicherheitsventil anschlieBen - sonst besteht Berstgefahr der Getrdnkebehdlter bzw. der Gasleitungen.
Rote Markernung, max. Druck Druckgas-
Druckgasflaschen (1) in Rdumen nur anschlieBen, wenn 3 bar Biar odar 7 bar AFG i
der Aufstellungsraum durch Liftung oder Sicherhetsventil (3) Mgt
abgesichert ist (Priifung durch befihigte Person lst dokumentiert), manomester (4)
. die Dru:knasﬂas.che (1) aufrecht -Jleht mit einer Haltemnn (z.B. Kette)
!thcr gt und vor gef g g ist, Dvuck- -
. vor Anschiluss der Di '_ flasche das Druckgasflasch il kurz v "
gedfinet wurde, z I
« o geprifter Druckmi (2) mit Sicherheitsventil (3) vorhanden ist st O o=,
und ordnungsgemat funktioniert. \\ o :
Wechsel einer Druckgasflasche:
. Die zu wechseinde Druckgasflasche (1) darf erst nach SchiieBen des
Druckgasflaschenventils (7), Liften des Sich i is (3) und A des Druch
Druckminderers (2) an der Uberwurfmutter (5) aus der Halterung (2.B. Kette) gelost scheaube (8)
werden, Ti port der D gasfl nur mit il .
. Die hlieBende Druckgasflasche (1) ist mit geeig Halterung (2.B. Kette)
Arecht 0 zu b tigen, dass ein Umfall ist. Absperthahn ()
. Den Druckminderer (2) mit Schraubenschiiissel und Ubarwurfmutter tSJ an die
Druckgasflasche (1) fest hrauben (eingelegie Dichtung beacht
. Absperrhahn (6) schliefen, Druckgasflasch il (7) 6ffnen und wieder schiielen.
0 fall am V L Hinterdruck-Gasletung ()
Sofort Leckage mit geeig Lack her fi llen und Leck beseitigen! zur Getrankeschankanlage Ventischutz
. Absperrhahn (6) und til (7} 5ffnen, ang Gasleitungen (9) \
und Rickschlagsich wie vorab beschrieben auf Dichtheit prifen. Nach d .
erfolgten gen Druckg iz e g dffnen Uberaurfmuter (5) Druckgasfiasche (1)
Diese Anweisung gut sichtbar und daverhaft in der Nahe der angesct 1 Druckgasf anbringan

Abb.5: Vorgeschriebene Anweisung



L. ANFORDERUNGEN AN SCHANKTISCH,
LAPFSTELLE UND SPULEINRICHTUNG
(HYGIENISCHER BETRIEB VON
SCHANKANLAGEN)

4.1 HYGIENE
Die wichtigsten hygienischen Anforderungen und MaRnahmen umfassen folgendes:

Theke

* Thekenabdeckung wahrend des laufenden Betriebs nach Bedarf mit feuchtem Schwammtuch und
nach Betriebsschluss mit speziellem Reinigungsmittel sdubern.

» Tropfbleche von jeder Seite reinigen, ggf.
Reinigung nach Betriebsschluss in der Glaserspiilmaschine.

* Tropfmuldenabfluss nach Bedarf mit speziellem Reinigungsmittel und langer Biirste behandeln.

* Thekeninnenraum, Schubladen (wenn vorhanden) und Kondensatablauf mit Schwammtuch, Biirste
und ggf. Desinfektionsreiniger reinigen.

Glaserspiilbecken/Glaserspiilbiirsten/Glaserspiilgerdte

 Spiilbecken nach Bedarf und nach Betriebsschluss saubern. Bei Warmwasserbecken je nach Ver-
schmutzung im laufenden Betrieb Wasser wechseln, Spiilbiirsten ebenfalls taglich reinigen und
ggf. desinfizieren.

* Bei Einsatz eines Glaserspiilgerates muss darauf geachtet werden, dass dieses taglich zerlegt wird.
Die Bauteile miissen innen wie auRen gereinigt werden, besonders die Biirsten.

* Auch Glaserspiilmaschinen miissen regelmaRig gereinigt werden, vor allem unter den Dichtungen.

A |
Abb.6: Reinigung Tropfmuldenabfluss mit spezieller Biirste



18 LEHRHILFE

4.2 ZAPFARMATUREN

Zapfkopf Auslauftiille/Zapfhahn

Bei jedem Fasswechsel mit Wasser und Biirste Bei Betriebsende mit einem Reinigungsball
abspiilen. Wahrend der Leitungsreinigung Zapf- durchspiilen, ebenso vor und nach langeren
kopf zerlegen und fiir ca. 15 bis 20 Minuten in Zapfpausen.

einen Behalter mit speziellem Reiniger einlegen

und mit einer Zapfkopfbiirste saubern. Der Reinigungsball ist regelmaRig auf innere

Verunreinigungen zu {iberpriifen und bei Ver-
schmutzung auszutauschen.

Abb.7: Reinigung Zapfkopf mit spezieller Biirste Abb.8: Reinigung Zapfhahn mit Reinigungsball

4.3 REINIGUNGSMITTEL

Zur chemisch-mechanischen oder chemischen Leitungsreinigung stehen sowohl alkalische als auch
saure Reinigungsmittel zur Verfiigung. Erstere werden fiir die wochentliche Reinigung eingesetzt, letz-
tere fiir eine Grundreinigung. Sie konnen mit einem Desinfektionsmittel kombiniert sein.

Mechanische Reinigungsmittel, wie z. B. Schwammkugeln miissen immer grof3er sein als der Innen-
durchmesser der Bierleitung. Sie diirfen nur einmal verwendet werden.
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4.4.2 Bierbegleitkiihlsysteme

Bierbegleitkiihlgerdt

Begleitkiihlgerate haben die Aufgabe, durch einen geschlossenen Wasserkreislauf die Biertempe-
ratur auf dem Weg vom Fass zum Zapfhahn durchgangig zu erhalten. StandardmaRig beinhalten
sie eine eigene Kadlteversorgung, einenisolierten Wassertank und eine Pumpe, die das gekiihlte
Wasser durch den Wasserkreislauf des Systems pumpt.

Bei der Auswahl des Montagestandortes ist auf eine ausreichende Luftversorgung zu achten, da
im laufenden Betrieb erhebliche Warmemengen entstehen. Der Verfliissiger/Kondensator muss
regelmalig von aulRen gereinigt werden. Der Wasserstand sollte ungefahr halbjahrlich oder nach
Bedarf gepriift werden und ggf. mit Leitungswasser aufgefiillt werden.

Das Begleitkiihlsystem kann auch an ein externes Kalteaggregat angeschlossen werden (Satelli-
tenkiihlung).

Pythonsystem

Bei der Trockenpython muss die Konstruktion einen optimalen Kontakt zwischen der Bier- und der
Kiihlwasserleitung iber den gesamten Leitungsweg sicherstellen. Andere Getrankearten (AfG)
missen ohnehinin einem getrennten System gefiihrt werden, da diese Getrdanke bei anderen
Temperaturen gelagert bzw. ausgeschenkt werden.

Die COz-Leitung zum Kontrollmanometer im Thekenbereich (Anzeige des hochsten Drucks hinter
dem Druckminderer) kann integriert werden.

Die Ddmmung weist zweckmdRigerweise eine Starke von mindestens 19 mm auf und ist innen und
aulRen mit einer Dampfsperrschicht versehen.

Dampfsperre Bierleitung(en)
CO,-Leitung
zur Kontrolle
Dammung

Kiihlwasserleitung(en)/
Begleitkiihlung

Abb.9: Ausschnitt Trockenpytnon



9. ANFORDERUNGEN
AN DAS DRUCKGASTEIL

5.1 DRUCKBERECHNUNGEN

In der Broschiire des Deutschen Brauer-Bundes , Leitfaden Getrankeschankanlagen” befinden
sich auf den Seiten 26-44 Beispiele fiir Druckberechnungen und alle notwendigen Tabellen zur
fachgerechten Auslegung einer Schankanlage.

5.2 SICHERHEITSVENTIL
Das Sicherheitsventil ist auf den Druck ausgelegt, den der rote Strich am Manometer anzeigt.
Derzeitistin Deutschland fiir den Bierausschank ein maximaler Betriebsdruck von 3 bar zuldssig.

Danach offnet sich das Sicherheitsventil (Sicherheitszuschlag: 20 %).

Die Verplombung am Sicherheitsventil muss immer unbeschddigt sein, eine neue Plombe darf nur
nach Priifung von einer zur Priifung befahigten Person angebracht werden.

5.3 ANZEIGEVORRICHTUNG

Die DIN 6650-1 schreibt vor, dass iiberall wo der Druck frei regelbar ist, aus Kontrollgriinden ein
Manometer zur Druckanzeige vorhanden sein muR.

Maximaldruck

Abb.10: Druckmanometer



5.4 LEITUNGSAUFBAU

Die CO2-Versorgung wird, falls der Druckminderer nicht direkt angeschlossen ist, durch eine Vor-
druckgasleitung (zwischen Gasflasche und Druckminderer) und einer Hinterdruckgasleitung (ab
Druckminderer bis Zapfkopf) sichergestellt.

Die Vordruckgasleitung muss mindestens 600 bar aushalten kénnen. Um einen stabilen Aus-
schank zu gewadhrleisten, sollte der Querschnitt der Gasleitung nicht kleiner sein als der der
Bierleitung.

Esist darauf zu achten, dass die Leitungen nichtin der Nahe von Warmequellen liegen, da be-
stimmte Schlauchmaterialien fiir hohere Temperaturen nicht geeignet sind.

5.5 GEFAHRDUNGSBEURTEILUNG FUR GETRANKESCHANKANLAGEN NACH RECHTLICHEN
VORSCHRIFTEN DURCHFUHREN

5.5.1 Gefahrdungsbeurteilung

Die Getrankeschankanlage gilt im Sinne der Betriebssicherheitsverordnung als Arbeitsmittel,
weswegen der Arbeitgeber oder eine dazu beauftragte fachkundige Person, eine Gefahrdungs-
beurteilung dafiir durchfiihren muss.

Sinn der Gefahrdungsbeurteilung ist, das Risiko einer Gefahrdung durch die ermittelten Mal3-
nahmen auszuschlieBen, oder durch regelmiRige Uberpriifung des Arbeitsmittels wenigstens
zu minimieren.

In dem von der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe bereitgestellten Doku-
ment ,Hinweise fiir die Gefahrdungsbeurteilung bei Getrankeschankanlagen” sind eine Vielzahl
von maglichen Gefahrdungen und die entsprechenden AbhilfemaRnahmen aufgefiihrt.



5.5.2 Priifung
Bedingt durch Abnutzung von Bauteilen kdnnen Gefahrdungen bei einer Getrankeschankanlage ent-
stehen, wie beispielsweise lose Verbindungen bei Gasleitungen oder ein defekter Druckminderer.

Die Betriebssicherheitsverordnung schreibt die regelmaRige sicherheitstechnische Priifung vor,
unterschieden wird diese nach:

1 Priifungen auf offensichtliche Mangel durch Sichtpriifung und einfache Funktionspriifung
2 Priifungen vor Inbetriebnahme der Schankanlage

3 Wiederkehrende Priifungen an sicherheitsrelevanten Arbeitsmitteln, wie beispielsweise der
Druckgasversorgung, den Sensoren der Gaswarnanlage, den stromfiihrenden Teilen, der Kal-
teanlage und evtl. dem Reinigungsgerat

Die Priifungen fiir die obenstehenden Punkte 2 und 3 miissen durch eine ,zur Priifung befahigte
Person” geschehen. Die Sicht- und einfache Funktionspriifung kann der Arbeitgeber oder eine
geeignete Person durchfiihren.

Das Intervall fiir die Priifungen bestimmt in gewissem Male das Ergebnis der Gefahrdungs-
beurteilung. Nach dem Stand der Technik ist ein Intervall von 2 Jahren fiir die wiederkehrende
Priifung vorgesehen (s. BGR 228), die tatsdchliche Dauer zwischen zwei Priifungen wird in der
Gefahrdungsbeurteilung festgelegt.

Weitere Hinweise zur Priifung von Schankanlagen konnen der ASI 6.80 ,Sicherer Betrieb von
Getrankeschankanlagen” entnommen werden.



6. GETRANKESCHANKANLAGEN UBER-
GEBEN UND BETREIBER UNTERWEISEN

6.1 GETRANKEBEHALTER ANSCHLIESSEN
Praxisdemonstration
6.2 DRUCKGASVERSORGUNG HERSTELLEN

Wechseln einer Druckgasflasche

1 SchlielRen des Druckgasflaschenventils.

2 SchlieRen des Hahnabsperrventils.

3 Anliiften des Sicherheitsventils.

4 Abschrauben des Druckminderers an der Uberwurfmutter (Vorsichtig ablegen!).
5 Aufschrauben der Schutzkappe (wenn vorhanden).

6 Erst jetzt Flasche aus Halterung l6sen und entfernen.

7 Die neue Druckgasflasche so befestigen, dass ein Umfallen ausgeschlossen ist.
8 Schutzkappe der Druckgasflasche entfernen (wenn vorhanden).

9 Flaschenventil kurz 6ffnen um evtl. vorhandenes fliissiges C02 zu entfernen.

10 Den Druckminderer mit geeignetem Werkzeug mittels der Dichtring-Uberwurfmutter an
die Druckgasflasche fest anschrauben. Dabei auf den korrekten Sitz und die Unversehrt-
heit der Dichtung achten.

11 Druckgasflaschenventil ganz 6ffnen, Dichtheit liberpriifen!

12 Absperrhahn erst 6ffnen, wenn die Hinterdruckgasleitung angeschlossen ist.

13 Nachfolgende Leitungen auf Dichtheit priifen.

Moglichkeiten zur Suche nach evtl. Undichtigkeiten im Schankgasversorgungssystem:

* Seifenschaum e Lecksuchspray* e Evtl. mit mobilem

Gaswarngerat
*Achtung: Kann korrosiv wirken!
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6.3 GLASER VORBEREITEN

Das richtig gespiilte Glas erkennt man am geschlossenen Wasserfilm nach Beim falsch gespiilten Glas bilden sich nach dem Spiilen einzelne Tropfen.

dem Spiilen und an den Schaumringen beim Austrinken. Ein weiteres Zeichen fiir schlecht gespiilte Glaser sind beim gefiillten Glas
an der Glaswandung anhaftende Gasblasen.

Gute Hygiene beim Glaserspiilen
Bierglaser sind sogenannte Bedarfsgegenstande und miissen selbstverstandlich nach jeder
Benutzung ausreichend gereinigt werden.

Am besten eignet sich hierfiir eine spezielle Glaserspiilmaschine, bei sachgerechter Handhabung
kann aber auch die Verwendung von Gldserspiilgeraten oder zwei Reinigungsbecken mit Glaser-
biirsten ausreichend sein. Alle genannten Vorrichtungen miissen natiirlich auch regelmaRig
gesaubert werden.

Es miissen spezielle Spiilmittel verwendet werden, die den Schaum nicht angreifen.

Glaser oder Tassen, die zuvor fetthaltige Getranke enthalten haben, diirfen nicht zusammen mit
Bierglasern gereinigt werden. Ebenso muss auf die Aufbewahrung geachtet werden, mdglichst
weit entfernt von Kiichendiinsten.

Die Glaser diirfen innen nicht poliert werden, da selbst kleinste Textilfasern zu einer Entbindung
von Kohlensaure fithren kdonnen.
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6.4 GETRANKE ZAPFEN

Das saubere Glas
muss direkt vor dem
Zapfen mit frischem
kaltem Wasser ausge-
splilt worden sein.

2 Das Glas soll schrdg
unter den ganz gedffne-
ten Zapfhahn gehalten
werden. Sokann das
Bier an der Wandung
entlang laufen,
damit maglichst
wenig Kohlensaure
verloren geht.

3 Das zu 2/3
gefiillte Glas sollte

zugunsten der

Schaumbhaltbarkeit

fiir eine kurze Zeit

abgestellt werden.
Beim Nachzapfen Nach dem Aufsetzen
darf der Hahnauslauf der Schaumkrone muss
aus hygienischen Griinden das Bier sofort serviert

nichtins Bier eintauchen. werden.



Fehler beim Bierzapfen

Schlecht gespiilte Glaser
Ein schlecht gereinigtes Glas kann man an den
Kohlensdurebldschen an der Glaswand erkennen.

3

Falsches Spiilmittel
Wird ein normales Haushaltsspiilmittel bei der Reini-
gung verwendet, erkennt man das durch extrem groRRe

Blasen im Schaum, bevor dieser in kiirzester Zeit
zusammenfallt

Vorgezapftes Bier

Bei einer guten Schankanlage und richtiger Zapfkunst
ist ein Vorzapfen und Stehenlassen von Bier nicht
notwendig. Es wird dadurch nur schal und warm.

e

Zusammen geschiittete Glaser
Durch das Zusammenschiitten verliert das
Bier Kohlensaure und wird schneller warm.

Triibes oder flockiges Bier

Ein nicht naturtriibes Bier muR glanzfein
und klar sein. Sollte das Bier triib sein oder
Flocken enthalten, wurde zuvor die Schank-
anlage nicht ausreichend gereinigt.

7-Minuten-Pils
Ein ,7-Minuten-Pils” kann niemals ein gutes Bier
sein. Durch das zu lange Zapfen geht viel Kohlen-
saure verloren und das Bier erwarmt sich schnell.
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6.5 ARMATUREN-, ANLAGE- UND LEITUNGSREINIGUNG

Die europdische Lebensmittelhygieneverordnung fordert, dass Reinigungs- und Desinfektions-
verfahren so haufig erfolgen miissen, dass kein Kontaminationsrisiko besteht.

Nach dem Stand des Wissens und der Technik wird in der DIN 6650 Teil 6 vorgeschrieben, dass
die regelmdRige chemisch-mechanische oder chemische Reinigung der Schankanlage fiir Bier
mindestens alle sieben Tage erfolgen muss.

Dabei ist nicht nur die Leitung zu reinigen, sondern auch die Zapfkdpfe und —hdhne, die hier-
fiir zerlegt werden miissen. Ebenfalls auch Sonderbauteile wie Pumpen, Schaumstopper oder
Volumenzdhler (falls vorhanden).

Reinigungs- und Desinfektionsintervalle

Fruchtsaft; Fruchtnektar; Fruchtgetrank 1
alkoholfreies Bier 1 bis 7
Bier 7

Wein; kohlensdurehaltiges, alkoholfreies

Erfrischungsgetrank 7 bis 14
Grundstoff, Spirituosen 30 bis 90
Wasser 90 bis 180

(Tabelle nach DIN 6650-6 Getriinkeschankanlagen - Teil 6: Anforderungen an Reinigung und Desinfektion)

Taglich zu reinigen sind die Zapfhahne mittels Zapfhahnball, die Theke und das Umfeld, sowie
die Glaserspiilgerate (falls vorhanden).



Anforderungen an mechanische Reinigungsmittel

Reinigungsmittel, wie Schwammkugeln, Biirsten, Reinigungstiicher und Zapfhahnreinigungs-
ball u. a. sind trocken und hygienisch aufzubewahren. Je nach Abnutzungsgrad sind sie regel-
maRig zu erneuern.

Die Schwammkugeln diirfen nur einmal benutzt werden, da sich in den Poren der Kugeln
Mikroorganismen sammeln kdnnen. Bei mehrfacher Verwendung kann es zur Rekontami-
nation in der Schankanlage kommen. Die Schwammkugel muss deutlich grol3er sein als der
Leitungsquerschnitt.

* Es miissen geeignete Reinigungsbiirsten eingesetzt werden. Diese sind regelmalRig zu reini-
gen. Wichtig ist die Abtrocknung nach dem Einsatz. Ungeeignet sind Reinigungsbiirsten mit
Holzgriffen.

Flir verschiedene Bereiche (Theke, Kiiche, Boden etc.) sind separate Reinigungstiicher zu
verwenden. Reinigungs- und Trockentiicher sind mindestens taglich zu wechseln.

Der Zapfhahn-Reinigungsball ist auf Sauberkeit zu kontrollieren und bei entsprechender
Verschmutzumg zu ersetzen.

0k Finder Spro¥
i

Abb.11: Reinigungshilfsmittel



Reinigungsplan

Zapfhahn, (innen und
aullen) Auslauftiille
(innen und aulRen)

Schanktisch

Glaserspiilbiirsten u.
Glasersplilgerat

Zapfkopf (innen und
aulden)

Behalteranschlussteil
(Fitting)

Zapfhahn (innen und
aulden), Zapfkopf (innen
und auBen)

Bierleitung

Getrankelagerraum:
Bierkeller, Fassvorkiihler,
Kiihlzelle, Thekeneinschub

Mit Trinkwasser ausspiilen,
Reinigungsball einsetzen.
Mit Desinfektionsmittel
einspriihen.

Trinkwasser mit speziellem
Reinigungsmittel.

Trinkwasser mit speziellem
Reinigungsmittel.

Mit Trinkwasser spiilen.
Mit Desinfektionsmittel
einspriihen.

Mit Trinkwasser spiilen und
biirsten. Mit Desinfektions-
mittel einspriihen.

Bauteile zerlegen, Trink-
wasser, geeignete Biirsten,

geeignetes Reiningungs- und

Desinfektionsmittel.

Chemisch oder Chemisch-
mechanisch.

Mindestens taglich. Nach
Betriebsschluss und vor
Betriebsbeginn.

Mindestens tdglich.

Mindestens taglich.

Bei jedem Fasswechsel.

Bei jedem Wiederanschluss
des Fasses und ggf. nach der
Leitungsreinigung.

Mindestens wochentlich.

Mindestens wochentlich.

So, dass die Raume und die Einbauten stets in einem
hygienisch einwandfreien Zustand sind. Insbesondere
miissen Bier- und Getrankereste entfernt werden, um
einer Schimmelbildung vorzubeugen.

Betreiber

Betreiber

Betreiber

Betreiber

Betreiber oder
Schankanlagen-
reiniger

Betreiber oder
Schankanlagen-
reiniger

Betreiber oder
Schankanlagen-
reiniger

Betreiber



7. PRODUKTE LAGERN UND DEM
KUNDEN PRASENTIEREN

a) Getrdnke richtig lagern
Bierpflege beginnt bereits im Kiihlraum. Deshalb miissen folgenden Punkte beachtet werden:
e Im Getrankelagerraum diirfen ausschlieBlich nur Getranke gelagert werden.

e Im Kiihlraum sollte eine gleichmdRige, schwankungsfreie Temperatur zwischen 4 und 6 Grad
Celsius herrschen.

e Im Kiihlraum - oder in unmittelbarer Nahe — miissen ein Wasseranschluss und ein Bodenab-
lauf vorhanden sein.

« Die Fisser sind so zu lagern, dass grundsétzlich die Alteren zuerst geleert werden kénnen
(,FirstIn - First Qut”).

* Neu angelieferte Fasser benotigen je nach GroRe und Kiihlbedingungen bis zu 48 Stunden
um durchzukiihlen.

b) Produkte prasentieren

* Biergldser sollten, wenn mdglich, immer auf einem Tablett transportiert werden.

» Das Servieren der Glaser geschieht von der rechten Seite.

* Bei Henkelgldsern wird der Henkel nach rechts ausgerichtet.

e Gravuren und Firmenzeichen sollten zum Gast zeigen.

* BeiTischen ohne Tischdecken das Glas mit Glaseruntersetzer servieren.

e (Glaser missen beim Servieren immer im unteren Bereich des Stiels oder am Henkel
angefasst werden.



ERGANZENDE INFORMATIONEN:

»Biertipps fiir Profis“- Folder iber Qualitdt und Hygiene im Bierausschank
~Mobiler Bierausschank”- Tipps zum problemlosen Ausschank mit Durchlaufkiihlern
»Bierin der Gastronomie”- Vortrag zum perfekten Bierausschank
~Schankanlagen Dokumentation”- Formblattsammlung zum Behdrdennachweis
~Perfekt gezapft”- Folder liber den richtigen Weg zu einem frisch gezapften Bier
~Leitfaden Getrankeschankanlagen” - Fachbuch fiir Experten

Alle Informationen finden Sie auf unserer Homepage unter
www.brauer-bund.de/Ausschank & Pflege

Die deutschen Brauer

Deutscher Brauer-Bund e.V.

Neustddtische KirchstraRe 7A
10117 Berlin
Tel.: 030 209167-0
Fax: 030 209167-99
info@brauer-bund.de
www.brauer-bund.de



