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Nachhaltige Berufsbildung in Ernahrungs- und
Hauswirtschaftsberufen

Konzeptionelle Ansatze und Erfolgsfaktoren am Beispiel der Projekte/
Modellversuche

1 Nachhaltigkeit in Bildung und Praxis des
Erndhrungs- und Verpflegungsbereichs

Fachhochschule Minster, iSuN-Institut fiir nachhaltige Erndhrung und Erndhrungswirtschaft;
FB Oecotrophologie

2 Nachhaltigkeitsorientiertes
Rahmencurriculum fiir die
Erndhrungs- und Hauswirtschaftsberufe

Fachhochschule Minster, Institut fir Berufliche Lehrerbildung (IBL)
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Nachhaltige Berufsbildung in Ernahrungs- und
Hauswirtschaftsberufen

Projekt

1 Nachhaltigkeit in Bildung und Praxis des
Erndhrungs- und Verpflegungsbereichs

Fachhochschule Minster, iSuN-Institut fiir nachhaltige Erndhrung und Erndhrungswirtschaft;
FB Oecotrophologie
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Konzeptionelle Ansatze und MalRnahmen

Verknupfung der Ebenen

Schule Mlﬂ::rzlrlmka-
Hochschule Betrieb

Ableitung von vier Leitthemen

e Orientierung an den Kriterien einer nachhaltigen Ernahrung
e Eingrenzung von Nachhaltigkeitsthemen fir den Bildungsbereich
e AnknlUpfung an bestehende Akteursebenen, Instrumente und Routinen

e Konzeptionierung und Erprobung von Unterrichtseinheiten und —
materialien sowie Weiterbildungsangeboten
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Entwicklung und Erprobung

von Unterrichtseinheiten und —materialien und deren Relevanz:
e Forderung der beruflichen Handlungskompetenz
e didaktisch-methodische Analyse der Unterrichtssequenz

e Querschnittsthemen fur unterschiedliche Bildungsgange und
Qualifikationsstufen

»Wir arbeiten jedes Jahr mit neuen Schiilern, fiir die das Thema Nachhaltigkeit zundchst
keines ist. Dies soll sich im Lauf ihrer Ausbildung an unserer Schule dahingehend dndern,
dass sie den Begriff nicht nur mit Inhalt fiillen kbnnen, sondern sie ihn dartiber hinaus auch
als Wert verstehen”. (Lehrerin eines Berufskollegs in Miinster)
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Exemplarische Darstellung von Querschnittsthemen

Leitthemen | Ressourcen Nachhaltig Nachhaltig leben | Wege unserer
sparen verpflegen und arbeiten Nahrung
Akteursebene
Hochschule Einbindung der Themen in unterschiedliche Seminare
z.B. Modul Projektarbeit / Berufs- und Arbeitspadagogik / Berufliche Fachrichtung Ernahrungs- und
Hauswirtschaftswissenschaft, Fachdidaktik ||
Nahrungs- Finger Food
Schule zubereitung Nachhaltigkeit Labyrinth der
kommunizieren Labels
_ _ duale Ausbildung zur P e e (Bio/Faire Trade)
dualen é‘é‘rse?gﬁung im Hauswirtschafter/in Wirtschafterfin
. Fachpraktiker/Fach-
Hauswirtschaft und L
| praktikerin
. CEElmEsEes Hauswirtschaft
Betrieb
17.03.2015
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Nachhaltige Berufsbildung in Ernahrungs- und
Hauswirtschaftsberufen

Modellversuch

Nachhaltigkeitsorientiertes
Rahmencurriculum fiir die
Erndahrungs- und Hauswirtschaftsberufe

Fachhochschule Munster, Institut fiir Berufliche Lehrerbildung (IBL)
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Nachhaltigkeitsorientiertes Rahmencurriculum

e Komplexer Nachhaltigkeitsbegriff, detailliert
heruntergebrochen

e Auswahl eines Beispielsektors (GV)
e Breite der beteiligten Berufe
e Systematische Analyse der Ordnungsmittel

e Detailliertes Durchdeklinieren der Nachhaltigkeitsthematik
entlang der Berufsbilder und der Prozessablaufe

17.03.2015 Nachhaltige Berufsbildung in Ernahrungs- und Hauswirtschaftsberufen
Marie Noélle, Institut fir Berufliche Lehrerbildung, FH Minster



2

Forschungsprozess
Integrierendes sektorspezifische b .
Nachhaltigkeits- aite. rozessschritte/ Anforderungen/Kom
o drgiégkel > Nacm?étrligelﬁlens Handlungsfelder petenzen
e Strukturierte Analyse der acht Arbeitsprozesse der GV

Verankerung in den Ordnungsmitteln (berufsspezifisch)

Aufzeigen der Nachhaltigkeitsanforderungen
(berufsibergreifend)

Ableiten von Kompetenzdimensionen

Lernsituationen mit Handlungsprodukten,
Methodenanregungen und Erarbeitungsaufgaben
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Arbeitsprozesse in der Gemeinschaftsverpflegung
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Speisen- Verzehr Abfall-
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Beschaffung Bereitstellung/ Reinigung/
Ausgabe Pflege
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3 4
Lager- Vor- und
haltung Zubereitung
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Gemeinsamer Ausblick

e Thema ,Nachhaltigkeit” aktuell und wichtig in Schule,
Ausbildung und Prufung

e Standiger Bedarf der Praxis an didaktischen Materialien und
Fortbildungsangeboten

e Verknupfung ,Nachhaltigkeit” und weitere
Innovationsthemen wie kompetenzorientiertes Ausbilden,
DQR, Inklusion, Mediatisierung, Netzwerke

e Ordnungsebene: Sowohl zentrale Verankerung der

Nachhaltigkeit als Prinzip — als auch dezentrales Einbringen in
der Breite der Berufsbilder
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Ubersicht

Projekt: 1 Modellversuch: 2
Umweltbildung in Lehre und Praxis des Erndhrungs- und Nachhaltigkeitsorientiertes Rahmencurriculum
Verpflegungsbereichs durch Kooperation von Hochschule, fiir die Erndahrungs- und Hauswirtschaftsberufe

Berufsschule und Modellbetrieben
(Arbeitstitel: Nachhaltigkeit in Bildung und Praxis des Ernéhrungs- und Verpflegungsbereichs)

Laufzeit: 09/2007 — 05/2010 Laufzeit: 10/2010 - 12/2013

Durchfiihrung: Durchfiihrung/Modellversuchstréger:

Fachhochschule Miinster, iSuN-Institut fiir nachhaltige Fachhoc.hschule ijnste.r, Institut fur Berufli.che
Erndhrung und Erndhrungswirtschaft; FB Oecotrophologie Lehrerbildung (Projektleitung: Prof. Dr. Irmhild Kettschau)

(Projektleitung: Prof. Dr. Petra Teitscheid)

Kooperationen: Kooperationen:
Institut fir Berufliche Lehrerbildung der FH Miinster; WABE- Wissenschaftlicher Beirat und Expertenpanels, Fachbereich
Zentrum der FH Osnabriick sowie rund 20 Praxispartner Oecotrophologie der Fachhochschule Minster
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